Nota de cata

Color: Amarillo pajizo con reflejos verdosos.

Aroma: Alta intensidad aromatica en la que se abre
todo el abanico varietal de la uva Verdejo. Aromas
citricos ensamblados con herbaceos y matices
anisados.

Paladar: Intenso, sabroso y muy bien equilibrado.

i Fresca acidez, frutal y aromatico en el postgusto.
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DENOMINACION DE ORIGEN

Temperatura de servicio: de 10 a 12°C

Maridaje: Pasta al pesto, quesos suaves, arroces y
pescado azul.

Premios

Medalla de Plata Challenge International du Vin 2018

Medalla de Oro Concours Mondial de Bruxelles 2016

Medalla de Plata Concours Mondial de Bruxelles 2015

Medalla de Oro Asian Wine Trophy 2015

Medalla de Oro Berliner Wein Trophy 2015

Medalla de Plata Challenge International du Vin 2014

Medalla de Plata Challenge Best Spanish Wines for USA 2013
Medalla de Plata Concours Mondial de Bruxelles 2013

Medalla de Plata Challenge to the Best Spanish Wines for Asia 2012



D.O. RUEDA

i
’s Técnicos e
Denominacié Origen: D.O. RUEDA .

Variedad 0% VERDEJO

Cosecha "
VINEDO PROPIO -
St Superficie: 308 ha ‘

- Ubicaciéon: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid)
Tipo de Suelo: Estructurado, equilibrado, pedregoso y
N con textura franco arenosa.
w Edad media: 15 anos
' R Altitud media: 750 m
} Clima: Mediterraneo con influencia continental
g Densidad media de plantacién: 2.976 cepas/ha
Rendimiento: 9.000 kg/ha
Tipo de plantaciéon: Espaldera

ELABORACION

Vendimia: Mecanica nocturna
Fecha de vendimia: Septiembre
Depositos de Fermentaclon_ Acero Inoxidable con
temperatura controlada =
Temperatura de Ferm% : 14-16 =
Tiempo de Fermentacién: 12- 16 dia -
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Datos Analiticos P
Grado: 13 % J
Acidez total: 5,3 g/l ’
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Palacio de Bornos. Ctra. Madrid — La Corufia km 170,6. 47490 Rueda (Valladolid) T +34 983 868 116
www.palaciodebornos.com // info@bornosbodegas.com


http://www.palaciodeboprnos.com

