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Nota de cata
Color: Amarillo pajizo con irisaciones verdosas.

Burbuja: Esférica, pequefia y de desprendimiento
constante y continuo.

Aroma: Alta intensidad en nariz, con gran integracion
entre los aromas primarios (uva madura) y los derivados
de la segunda fermentacioén (almendras y cacahuetes).

Paladar: Redondo en boca, con excelente estructura.
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PALACIO DE
'0 RN US Recomendaciones de Consumo
Temperatura de servicio: 8°C.
VERDEJO
> ':e?“TO NATOUR 3 Recomendaciones maridaje: Pescado blanco, marisco,
el pescado azul, caviar, aves y quesos.
RUEDA

DENOMINACION DE ORIGEN

Palacio de Bornos. Ctra. Madrid — La Corufia km 170,6. 47490 Rueda (Valladolid) T +34 983 868 116
/I info@bornosbodegas.com


http://www.palaciodeboprnos.com
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"4 Superficie: ha

. } Ubicacion: Rueda, Pollos y La Seca (Valladolid)
b

: Tipo de Suelo: Estructurado y equilibrado, pedregoso y
g - 4 con textura franco arenosa.
pe D\ Edad media: 15 anos
24 Altitud media: 750 m
N<® ~ Clima: Mediterraneo con influencia continental
- Densidad media de plantacién: 2.976 cepas/ha
Rendimiento: 9.000 kgs/ha
Tipo de plantacion: Espaldera -
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ELABORACION
Vendimia: Manual seleccionada
Depésitos de Fermentqciép.;Ac
temperatura controla )
Temperatura Ferme
Segunda fermentaci
Crianza en Botella

oxidable con

A,

Datos Analiticos
Grado: 12 % '
A;:idez total: 5
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